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1. Анализа житарица (продуката од брашна и уљарица)

  1.1. Анализа зрна житарица

  1.1.1. Одређивање боје, укуса, мириса, влаге, киселости, количине уља, беланчевина, целулозе, пепела, скроба, глутена, укупног азота и примеса

  1.2. Анализа зрна уљарица

  1.2.1. Одређивање органолептичких особина, влаге, киселости, укупног азота и протеина

  1.3.Анализа брашна

  1.3.1. Одређивање укуса, мириса, боје, примеса, влаге, пепела, глутена, киселости (pH), целулозе, укупног азота, и азота из беланчевина, скроба, декстрина, шећера и уља

2. Анализа млека и млечних производа

  2.1. Одређивање примеса у млеку, масноћа, пепела, рефракционог броја, беланчевина. фермената и  конзерванаса

  2.2. Одређивање органолептичких својстава сира, масноће, киселости, натријум-хлорида и степена зрелости

3. Анализа меса и месних прерађевина

  3.1. Одређивање органолептичких особина меса и pH, амонијака, укупног азота, колагена и масноћа

  3.2. Месне прерађевине- одређивање укуса, мириса, боје, воде, масноћа, нитрита, скроба и конзерванаса

4. Анализа биљних и животињских масти и уља

  4.1. Одређивање растворљивости, испарљивости супстанци, воде, пепела, тачке топљења, кључања, мржњења, титра масних киселина, индекса преламања и рефракциони број, киселински, сапонификациони, естарски и јодни број- несапонификованих супстанци, фосфатида, сапуна и ужеглости

5. Угљени хидрати

  5.1. Одређивање шећера полариметријски, Фелинговом методом и инверзионом методом

  5.2. Квалитативна анализа шећера папирном хроматографијом

  5.3. Одређивање декстрина, скроба и целулозе у производима од шећера

6. Анализа конзерванаса

  6.1. Квалитативна и квантитативна анлиза SO2, борне киселине, боракса, салицилне киселине, бензоеве и мравље киселине у намирницама

7. Анализа тешких метала и арсена

  7.1. Квалитативна и квантитативна анализа Cu, Pb, Zn и As у животним намирницама
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	Обавезе студената: Присуство свим часовима предавања и вежби,  израда домаћих задатака

	Претходно обавезно положени испити: 

	Предиспитне обавезе: предвитети број домаћих задатака, семинарских радова, колоквијума, као и њихов удео у коначној оцени;удео предиспитних обавеза је 30-70%.

	Начин и процедура полагања испита: 


