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	Vezbe
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	Nastavni sadrzaj:

1.Znacaj hemijske industrije   

2.Opsta pitanja i teorijski osnovi hemijske tehnologije

3.Vrste tehnoloskih procesa

4.Homogeni i heterogeni procesi i reaktori

5.Kataliticki homogeni i kataliticki heterogeni procesi

6.Industrijsko dobijanje sulfatne kiseline

7.Industrijska sinteza amonijaka

8.Industrijsko dobijanje nitratne kiseline

9.Industrijsko dobijanje fosfatne kiseline

10.Principi kristalizacionih procesa

11.Proizvodnja neorganskih soli i mineralnih djubriva

12.Elektrohemijski industrijski procesi:

    12.1.Proizvodnja hlora

    12.2.Proizvodnja vodonika

    12.3.Proizvodnja natrijum-hidroksida

    12.4.Proizvodnja hloridne kiseline

13.Industrijska sinteza vaznijih organskih kiselina

    13.1.Sinteza metil-alkohola

    13.2.Hemijska prerada ugljovodonika na bazi etena

    13.3.Sinteza formaldehida

    13.4.Proizvodnja 1,3-butadiena(divinila)

    13.5.Proizvodnja etina(acetilena)i njegova prerada

14.Hemijska tehnologija goriva

15.Tehnologija makromolekularnih jedinjenja

    15.1.Prerada celuloze

    15.2.Proizvodnja plasticnih masa

    15.3.Prerada kaucuka i gume

16.Principi plazmahemijskih i fotohemijskih procesa
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	8.Mineralne materije u proizvodnji hrane

Vezbe:

1)Kvalitativno dokazivanje odobrenih antioksidanata(BHA,BHT,PROPILGALAT-a,TBHa,tokoferoli)

2)Utvrdjivanje parametara oksidacije masti i ulja

3)Procena efikasnosti antioksidanata:

a)metodom aktivnog kiseonika(AOM)

b)testom skladistenja u peci

4)Kvalitativno dokazivanje aspartame

5)Analiza aroma na bazi primenljivosti u razlicitim proizvodima

6)Odredjivanje koncentracije prehrambene boje

7)Uticaj koncentracije konzervansa na pH sredine 
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