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	Nastavni sadrzaj:

1.Antioksidansi

    1.1.Kvarenje mast i ulja

    1.2.Izazivaci oksidacije

    1.3.Prepoznavanje problema oksidacije

    1.4.Organski prehrambeni antioksidansi

        1.4.1.Mehanizam i funkcije

        1.4.2.Pojedinacna svojstva bitnijih antioksidanasa    

    1.5.Kiseli sinergisti

    1.6.Rastvori antioksidanasa 

    1.7.Izbor antioksidanasa

    1.8.Metode dodavanja antioksidanasa

    1.9.Procena efikasnosti antioksidanasa

    1.10.Ponasanje antioksidanasa u vaznijim primenama

2.Zasladjivaci

    2.1.Polihidroksilni alkoholi

    2.2.Saharin

    2.3.Ciklamati

    2.4.Aspartam

    2.5.Acesulfam-K

    2.6.Steviozid

    2.7.Taumatin

    2.8.Neohesperidin dihidrohalkon

    2.9.Saharaloza

    2.10.RTI-001

3.Arome

    3.1.Prirodne arome

    3.2.Sinteticke arome

4.Boje

    4.1.Prirodne boje

    4.2.Sinteticke boje

5.Konzervansi

6.Enzimi

    6.1.Izbor enzima za prehrambenu aplikaciju

7.Vitamini

    7.1.Vitamini rastvorljivi u mastima

    7.2.Vitamini rastvorljivi u vodi

	8.Mineralne materije u proizvodnji hrane

Vezbe:

1)Kvalitativno dokazivanje odobrenih antioksidanata(BHA,BHT,PROPILGALAT-a,TBHa,tokoferoli)

2)Utvrdjivanje parametara oksidacije masti i ulja

3)Procena efikasnosti antioksidanata:

a)metodom aktivnog kiseonika(AOM)

b)testom skladistenja u peci

4)Kvalitativno dokazivanje aspartame

5)Analiza aroma na bazi primenljivosti u razlicitim proizvodima

6)Odredjivanje koncentracije prehrambene boje

7)Uticaj koncentracije konzervansa na pH sredine 
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